
20名（最少催行12名）
(9：40)相浦港集合ー(10:00)相浦港発 ー 　  ー(10：20)高島港着ー 　  ー（10：30）牡蠣

いかだ見学（約30分）ー      ー（11：30）高島港着ー　　（約10分）ー（12：00）牡蠣

食べ放題BBQー 　ー(16：00)高島港発ー  　 ー(16：20)相浦港着・解散

高島流の美味しい牡蠣の食し方
①獲れたて牡蠣を生産者からゲットすべし

②島の時間を感じながら、とことん味わうべし

③島のダイダイで食すべし

④余計な調味料は一切無しで食すべし

⑤お好きな食べ方で美味しいお酒と食すべし

高島の冬の味覚と

至福の高島牡蠣食べ放題

高島のミネラルたっぷりの海で育った旨味が濃くクリーミーな獲れたて生牡蠣を

その場で味わう高島海鮮盛り沢山BBQと至福の高島牡蠣食べ放題ツアーです

高島名産「あおさ」のお土産付き

佐世保観光情報センター（年中無休／9：00～18：00）　

開催日 料金

お問い合わせ

（税込）¥10,0002026年2月14日(土)

行程

0956-22-6630 ［住所］佐世保市三浦町21－1

［Web］https://www.sasebo99.com/tour/100479

定員 集合 相浦桟橋（佐世保市相浦町2754-3）

オプションで高島のクエやアワビ、

ご用意しています。※別料金となります

牡蠣に合うワインも

オプションでご用意しています

（主催）公益財団法人佐世保観光コンベンション協会　（企画・実施）一般社団法人高島活性化コンベンション協会（ESPO）

まっとるよ～！！

高
島漁師と体験する高島時間 

牡蠣養殖いかだの見学付！



【注意事項】
・ツアーでは、平坦な道を約1.5ｋｍ歩きます。歩きやすい服装、靴でご参加ください。
・体調管理のしやすい服装でご参加ください。
・小雨決行です。天候対策は各自お願いします。
・牡蠣いかだまでは、小型船舶を利用します。
・ツアー代に含まれませんが、アルコール（ワインもございます）や飲料は別料金でご購入いただけます。
・ツアー代に含まれませんが、クエのカマ、アワビ、白ご飯等も別料金にて賜ります。（ご希望の方は当日お申し出ください）
・牡蠣焼台、牡蠣ナイフは無料でご利用いただけます。
・お申し込み時にアレルギーの有無を確認させていただきます。
・天候等、諸事情によりツアー内容が変更もしくは中止となる場合がございます。詳細はお問い合わせください。
・掲載内容は2026年1月1日時点のものです。
・掲載写真は全てイメージです。

①ご予約
　HPからご予約ください。
　
②申込受付完了

（WEB申込）
下記URLもしくは2次元コードからお申込みください。
　https://www.sasebo99.com/tour/100479

募集要項 お申込みの流れ

■実施日
　令和8年2月14日（土）
■申込締切
　令和8年2月6日（金）17：00
　※定員になり次第募集締切
■定員
　20名（最少催行12名）
　※未成年は保護者同伴でお願いします。
　※恐れ入りますが、未就学児の参加はできません。
■旅行代金
　お一人様　10,000円（税込）
　※大人・こども同額
■旅行代金に含まれるもの
　往復船代／牡蠣いかだ見学費／昼食費／お土産代
　／保険代　※飲料は含まれません。
■食事
　昼食（牡蠣3kg程度、その他時期のお魚を提供します）
■利用船会社
　黒島旅客船（有）フェリーくろしま
■添乗員
　同行しませんが、島内では島民がご案内します。

＜振込先＞
十八親和銀行　佐世保駅前支店　普通　1013978
公益財団法人佐世保観光コンベンション協会

【お問い合わせ】
 佐世保観光情報センター（年中無休／9：00～18：00）
 TEL　０９５６－２２－６６３０


